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Presente.

ASUNTO : ATENCION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR 2024 DEL PNAE QALI
WARMA: ALMACENAMIENTO Y PREPARACION

REFERNCIA : a) Resolucién Ministerial 587-2023-MINEDU

b) RD N° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE
¢) Resolucion Viceministerial N" 030-2024-MINEDU
d) OFICIO MULTIPLE N° D0O000153-2024-MIDIS/PNAEQW-UTCIMR2

Tengo el agrado de dirigirme a usted, para expresarle mi cordial saludo y a
la vez comunicar que, en el marco de la estrategia de cogestién implementada por el Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma con el sector Fducacion para brindar un servicio
alimentario oportuno y de calidad, desde el primer dia de clases a los nifios y nifias de las
instituciones educativas publicas del nivel de educacién inicial, primaria y Secundaria de las

comunidades indigenas de la Amazonia peruana, con Jornada Escolar Completa y de Formas de
Atencidn Diversificada,

Con documento a) de la referencia, se aprueba los "Lineamientos para la prestacién del servicio
educativo en las instituciones y programas educativos de la Educacién Bdsica para el afio 2024"
aprobada con Resolucién Ministerial N° 587-2023-MINEDU.

Mediante documento b) de la referencia, se aprueba Norma Técnica para la prestacién del
servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas publicas
atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma", donde establece para
la prestacién del servicio alimentario escolar en la modalidad de atencién productos, las etapas
de recepcion, almacenamiento, preparacion, servido, distribucién, consumo de alimentos y
manejo de residuos sélidos.

Asimismo, en el marco del documento c) de la referencia, que aprueba la Norma para la
cogestion del servicio alimentario implementado por el Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma en las instituciones educativas y programas no escolarizados publicos de la
educacién bdsica regular y especial, dispone que el Comité de Alimentacion Escolar (CAE) estd
presidido por la directora o el director de la IE. o docente coordinador(a) de los PRONOEI o
Coordinador(a) del Nicleo Educativo o Coordinador(a) CRFA y que el CAE es responsable de
ejecutar y vigilar la prestacién del servicio alimentario.

Que, con OFICIO MULTIPLE N° D0000153-2024-MIDIS/PNAEQW-UTCIMR?2, se da a conocer a la
UGELSI. que, la Contraloria General de la Republica se encuentra efectuando acciones de control
concurrente a las I.EE. del dmbito de la provincia en lo que respecta al servicio alimentario,
ademds comunica que las I1.EE. deben cumplir con lo normado para la atencién alimentaria que
provee el PNAE Qali Warma,
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Teniendo en cuenta las normas anteriormente expuestas y en atencion a los documentos de la

referencia, se exhorta a los directores de todas las II.EE y coordinadoras de PRONOE! a cumplir
con lo normado para la atencion alimentaria que provee el PNAE Qaliwarma en cuanto a:

¢ Aplicar las buenas prdcticas en el Aimacenamiento (recepcionando dichos alimentos en un
ambiente y/o espacio exclusivo y/o compartido y/o acondicionado que presente las
condiciones minimas para su adecuada, conservacion limpia, ordenada, ventilada, con
iluminacion natural, con ventanas provistas de mallas que eviten el ingreso de plaga, polvo y
ausencia de productos quimicos. Asi mismo, dicho ambiente debe garantizar la proteccién de
los alimentos de toda posible contaminacion externa o contar con mecanismos que
prevengan riesgos de contaminacion; del mismo modo, los pisos, paredes, techos, ventanas
y puertas deben ser de material de facil limpieza y evitar la acumulacién de la suciedad),
Preparacién (Debe hacerse de acuerdo con la combinacién, dosificacién y cantidad de
" raciones programadas y establecidas por el PNAEQW. Asimismo, las personas encargadas de
preparar dichos alimentos deben contar con buen estado de salud no evidenciar signos o
sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras que generen
riesgo de contaminacién durante la preparacion de los alimentos, manteniendo la higiene
personal y la indumentaria correspondiente) para evitar el riesgo de contaminacion cruzada
y garantizar la inocuidad y calidad de los mismos en la I.E. para brindar un buen servicio.

® Uso de registros diario del ingreso y salida de los alimentos en el Kardex, a fin de un

adecuado uso y trazabilidad de los alimentos y garantizar el cumplimiento de los objetivos
del programa.

Agradeciéndole por su atencion al presente, hago propicia la ocasién para
expresarle las muestras de mi consideracion.
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Atentamente,




